
 

                                                        

                     

     

 
                   

 MIDI  SOIR 

LUNDI 
03/08 

 

Tartine de chèvre chaud 
Sauté de porc braisé au miel 

Bettes  
Fromage 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 

Potage 
Salade de carottes au 

thon/olives 
Fromage 

Liégeois vanille 

 

MARDI 
04/08 

 

Betteraves vinaigrette 
Moussaka P/V 

Fromage 
Flan pistache 

Origine 
viande : 

 
 

Potage de vermicelles 
Quiche tomate/fromage 

Fromage 
Corbeille de fruits 

MERCREDI 
05/08 

 

 

Salade verte aux dés de fromage 
Tajine de poulet à l’orientale 

Semoule, pois chiches et raisins 
secs 

Fromage 
Salade de fruits frais 

Origine 
viande : 

 
Soupe à la tomate 

Salade de coquillettes et 
saucisse de Strasbourg 

Fromage 
Flan nappé caramel 

Collation : 
Glace 

JEUDI 
06/08 

 

Salade de haricots verts, tomates 
et oignons rouges 

Tranche de lard pochée et grillée 
Purée  

Fromage 
Tarte feuilletée à l’abricot 

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Salade de riz/avocat/dés de 

jambon 
Fromage 

Corbeille de fruits 

VENDREDI 
07/08 

 

Pizza au fromage 
Filet de lieu sauce mouclade au 

curry 
Gratin de courgettes à l’ail  

Fromage 
Mousse chocolat 

 

Potage vermicelles 
Assiette anglaise 

Fromage 
Corbeille de fruits 

SAMEDI 
08/08 

 

Œuf mayo 
Saucisson à cuire 
Pommes vapeur 

Fromage 
Coupe glacée 

Origine  
viande : 

 
 

Velouté de courgette/crème 
Cake aux olives 

Fromage 
Cocktail de fruits au sirop 

DIMANCHE 
09/08 

 

Terrine de poisson sauce cocktail 
Poitrine de veau farcie 

Gratin de choux de Bruxelles 
Fromage 

Tarte 

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Salade de pâtes italienne 
Fromage blanc faisselle 

Compote de pêches 

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SELON LES LIVRAISONS 

 

Menus du 03 au 09 août 2026 



 

                                                        

                     

     

 
                   

 MIDI  SOIR 

LUNDI 
10/08 

 

Taboulé 
Miroton de bœuf 

Petits pois à la française 
Fromage 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 
Crème de carottes 
Quiche à la tomate 

Fromage 
Crème dessert vanille 

Collation : 
Pain au lait 

MARDI 
11/08 

 

Melon 
Filet de poulet au jus 

Purée de pomme de terre 
Fromage blanc battu 

Flan vanille 

Origine 
viande : 

 
 

Potage de pâtes 
Pâté de campagne/cornichon 

Fromage 
Corbeille de fruits 

MERCREDI 
12/08 

 

 

 
Rillette de thon 

Pâte 
à la bolognaise 
Roquefort AOP 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 
Potage 

Salade de carottes cuites à la 
marocaine 
Fromage 

Semoule au lait 

Collation : 
Glace 

JEUDI 
13/08 

 

Sardines au beurre/citron 
Sauté de porc moutarde à 

l’ancienne 
Chou-fleur 
Fromage 

Crumble de fruits rouges 

 
 Velouté de fenouil 

Salade de lentilles et cervelas 
Fromage 

Crème au chocolat 

VENDREDI 
14/08 

 

Salade de haricots rouges 
Filet de colin sauce à l’oseille 

Poêlée de haricots  
verts CE2 
Fromage 

Corbeille de fruits  

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Salade de pâtes tomates mozza 

Fromage 
Cocktail de fruits 

SAMEDI 
15/08 

Assomption 

  

Salade composée 
Sauté de canard à la piperade 

Gratin dauphinois 
Fromage faisselle 

Ile flottante  

Origine  
viande : 

 
 

Potage  
Macédoine de légumes dès de 

jambon 
Fromage 

Corbeille de fruits 

DIMANCHE 
16/08 

 

Terrine de légumes  
Rognons bœuf, sauce 

champignons 
Riz 

Fromage 
Vacherin 

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Mousse de canard 

Fromage 
Corbeille de fruits 

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SELON LES LIVRAISONS 
 

Menus du 10 au 16 août 2026 



                                                        

                     

     

 
                   

 MIDI  SOIR 

LUNDI 
17/08 

 

Salade de riz niçoise 
Roti de porc, mariné citron/soja 

Gratin de courgettes 
Fromage 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 

Potage de pâtes 
Salade d’œufs durs, tomates, 

mozzarella 
Fromage 

Liégeois aux fruits 

Collation : 
Marbré 

MARDI 
18/08 

 

 
Macédoine de légumes 

Saucisses fumées 
Frites/Purée 
Comté AOP  

Salade de fruits 

Origine 
viande : 

 
 

Velouté de courgettes 
Quiche lorraine 

Fromage 
Crème dessert 

MERCREDI 
19/08 

 

 

Terrine de campagne 
Cordon bleu 

Haricots plats 
Fromage  

Clafoutis aux fruits 

Origine 
viande : 

 
Potage 

Salade de pâtes aux dés de 
volaille 

Fromage  
Corbeille de fruits 

Collation : 
Glace 

JEUDI 
20/08 

 

 

 

 

Salade de tomates 
Couscous au poulet  

Semoule  
Fromage blanc battu 

Liégeois glacé 

Origine 
viande : 

 
 

Crème Dubarry 
Salade de pommes de terre, 

lardons, œufs 
Fromage 

Corbeille de fruits 

VENDREDI 
21/08 

 

Salade verte 
Filet de poisson pané, sauce 

tomate 
Riz de  

Camargue IGP 
Fromage 

Corbeille de fruits 

 
Soupe de vermicelles 

Salade de concombre et 
cervelas à l’aneth 

Fromage 
Mousse au chocolat 

SAMEDI 
22/08 

 

Duo de melon/pastèque 
Boulettes de viande sauce échalote 

Farfalles 
Fromage 

Cocktail de fruits 

Origine  
viande : 

 
 

Potage 
Salade de salsifis 

Fromage 
Semoule au caramel 

DIMANCHE 
23/08 

 

Salade de betterave, avocat. 
Rôti de veau à la bière 

Choux de Bruxelles 
Fromage 

Tarte aux prunes 

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Assiette anglaise/cornichons 

Fromage 
Compote 

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SELON LES LIVRAISONS 

 

Menus du 17 au 23 août 2026 



                                                        

                     

     

 
                   

 MIDI  SOIR 

LUNDI 
24/08 

 

Céleri rémoulade 
Filet de poulet à la crème 

Tortis 
Fromage 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 

 
Potage 

Salade de haricots aux dés de 
jambon 

Fromage 
 Crème dessert à la vanille 

 

Collation : 
Beignet 

MARDI 
25/08 

 

 
Salade verte 

Tortillas aux oignons 
Courgettes à la tomate 

Pont L’Evêque AOP  
Crème pâtissière aux fruits 

  
Potage de pâtes 

Assiette anglaise 
Fromage  

Mousse au chocolat 
 

MERCREDI 
26/08 

 

 

Pamplemousse au jus 
Steak haché de veau sauce aux 

poivres 
Râpées de pommes de terre 

Fromage 
Gâteau à l’ananas caramélisé 

Origine 
viande : 

 
Velouté de carottes 

Salade de tomates et saucisse 
de Strasbourg 

Fromage 
Corbeille de fruits 

Collation : 
Glace 

JEUDI 
27/08 

 

Terrine de légumes mayonnaise 
Rougail saucisse 

Riz 
Fromage 

Corbeille de fruits 

Origine 
viande : 

 
 

Potage de vermicelles 
Salade de carottes, olives, 

lardons 
Fromage 

Liégeois aux fruits 

VENDREDI 
28/08 

 

Salade de choux fleur CE2  
et dés de volaille 

Moules sauce curry  
Purée 

Fromage 
Cocktail de fruits 

 
Potage de vermicelles 

Salade de haricots rouges, 
cervelas 
Fromage 

Corbeille de fruits 

SAMEDI 
29/08 

 

Salade verte 
Sauté de bœuf aux herbes 

Gratin de salsifis 
Fromage 

Flan vanille 

Origine  
viande : 

 
 

Potage 
Salade de crozets 

Fromage 
Corbeille de fruits 

DIMANCHE 
30/08 

 

Terrine de lapin et confit d’oignon 
Cuisse de poulet rôtie 

Tagliatelles 
Fromage 

Clafoutis aux abricots 

Origine 
viande : 

 
 

Potage 
Salade de museau de bœuf 

Fromage blanc battu 
Compote 

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SELON LES LIVRAISONS 

 

Menus du 24 au 30 août 2026 


